Vorspeisen

Restaurant
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KLARE GEMUSEBRUHE....coovviieeeiieeannnnnns 6,50

mit Einlage und Fadle (A,C)l)

RINDERKRAFTBRUHE.....ccovvviiiiiiiiiinnnee. 7,50

mit Einlage und Fadle (A,C\I)

KARTOFFELSUPPE....ciiviiiiiiiiiiiiiiiiiiine, 7,50

Hausgemachte Kartoffelsuppe mit herzhafter Fleischeinlage (G,)

ROTE BETE CARPACCIO.....ciiviiiiiniinnnn.. 7,80

Carpaccio von der Roten Bete mit Pinienkernen und einem
Salatbouquet (H)

SPECKPFANNKUCHEN......coiiiiiiiiiiiiinine, 8,50

Hausgemachter Speckpfannkuchen an einem Salatbouquet (A,C,G,L)

Herzhafter Crépe gefullt mit Spinat und Ziegenkéase, dazu gerdstete
Walnisse und ein Salatbouquet (H)

RINDERCARPACCIO. ...ttt 13,90

Hauchdunn geschnittenes Rindercarpaccio mit Pinienkernen und
Parmesan (G,H)



Hauptspeisen

Restaurant
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RHEINISCHER SAUERBRATEN................. 23,90

Rheinischer Sauerbraten vom Rind, serviert mit Rotkohl und einer
Beilage nach Wahl (l,L)
Seniorenportion 18,90

GLASIERTE HAHNCHENBRUST................ 22,90

Zart gebratene Hahnchenbrust mit Thymian-Ahorn-Glasur,
gerdsteten Wallnlssen, serviert auf WurzelgemUse der Saison und
einer Beilage nach Wahl (H,1)

SCHWEINEFILET . ciuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinenns 24,90

Schweinefilet mit Apfel-Calvados-Sauce, dazu knusprig gebackene
Zwiebeln und einem Beilagensalat, serviert mit einer Beilage nach
Wahl (A,G,L)

Seniorenportion 19,50

WIENER SCHNITZEL....covviiiiiiiiiiiiiiinennen. 24,90

Klassisches Wiener Schnitzel vom Kalb, serviert mit einem
Beilagensalat und Preiselbeeren, dazu eine Beilage nach Wahl
(ACG)

Seniorenportion 19,50

HIRSCHGULASCH......iiiiiiiiiiiiiiin 25,50

Hirschgulasch nach Art des Hauses mit Apfelrotkohl und
Rotweinbirne, dazu eine Beilage nach Wahl (I,L)

Seniorenportion 20,60

LAMMKARREE......ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin 29,50

Zartes Lammkarree an Thymiansauce mit saisonalen Wurzelgemise
und einer Beilage nach Wahl (G,1)

Seniorenportion 22,90



Hauptspeisen

Restaurant
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GESCHMORTE RINDERBACKCHEN........... 27,90

Zart geschmorte Rinderbackchen an Rotweinjus mit frischen
saisonalen Wurzelgemuse, dazu eine Beilage nach Wahl (AL,l)

Seniorenportion 21,90

RUMPSTEAK . ittt iii it 34,50

Rumpsteak (ca. 250g) mit hausgemachter Krauterkruste oder
Pfefferrahmsauce, serviert mit einem Beilagensalat und einer
Beilage nach Wahl (A,G,I)

Seniorenportion 26,90

TAGLIATELLE MIT GARNELEN................ 24,80

Frische Tagliatelle mit gebratenen Garnelen an einer feinen
Triffelsauce (A,B,C,G)
Seniorenportion 19,40

ZANDERFILET..oiiiiiiiiiiiiiii ittt 26,50

Gebratenes Zanderfilet auf cremigen Beluga-Linsengemuse,
serviert mit Wildreis (D,G)
Seniorenportion 20,60

KABELJAUFILET.ciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeen 29,80

Kabeljaufilet auf feinem weilden Zwiebelgemuse, angerichtet mit
einem Beilagensalat und einer Beilage nach Wahl (D,G)

Seniorenportion 23,50



Vegetarische Hauptspeisen

Restaurant
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OFENGEMUSE .oitttetieteete et eeeeaaeaanannns 15,90

Frisches OfengemuUse der Saison mit einer wirzigen Thymian-
Ahorn-Glasur und gerésteten Kurbiskernen, serviert mit Wildreis (1)

Seniorenportion 13,80

LINSENCURRY (VEGAN).....cciiiiiiiiiiiennn. 16,50

Veganes Linsencurry mit Gemusestreifen in Kokosmilch, serviert mit
Wildreis (1)
Seniorenportion 13,30

SEMMELKNODEL....ovviiiiiiiiiiiiiiiieeaeeennns 17,90

Hausgemachte Semmelknédel mit Pilzrahmsauce, serviert mit
einem Beilagensalat
Seniorenportion 14,50

GEMUSEQUICHE .. ettt et eeeieeeaeaannns 18,90

Hausgemachte Gemusequiche mit Krauterrahm-Dip, serviert mit
einem Beilagensalat (A,C,G)



Beilagen nach Wahl

Restaurant
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HAUSGEMACHTE BRATKARTOFFELN
POMMES FRITES (A)

WILDREIS

ROSMARINKARTOFFELN

SPATZLE (A,C)

TAGLIATELLE (A,C)

HAUSGEMACHTE SEMMELKNODEL (A,C,G)



Nachspeisen

Restaurant
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BRATAPFEL. ittt iiiiiiiiineens 7,80

Warmer Bratapfel mit einer Marzipan-Rosinenfillung, serviert mit
hausgemachter Vanillesauce (H,G,C)

SCHOKOLADENKUCHLEIN......ccceveaannnn.... 8,30

Warmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern und hausgemachten
Zimteis (A,C,G)

LEBKUCHEN. ..ottt iiiiiiiiiiineens 8,30

Hausgebackener Lebkuchen mit hausgemachten Nougat-Eis
(ACGH)



Kinderkarte

Restaurant
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RAUBERTELLER ..euuttttte ittt eiaeaeaaannnnns 10,50

Knusprig gebratenes Schnitzel, dazu Pommes frites (A,C)

PIRATENTELLER.cciviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinne 8,50

Fischstdbchen mit cremigen Rahmspinat und Pommes frites
(ACDG)

FLIEGERTELLER....cciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiennee, 8,50

Knusprige Chicken Nuggets mit Pommes frites (A,C)




Allergene und Zusatzstoffe

Restaurant
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A Glutenhaltige Getreide

B Krebstiere und daraus gewonnen Erzeugnisse

C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

E ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Soja(Bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
G Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

H Schalenfrichte

I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L Schwefeldioxid und Sulphite

M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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